PERIODO DE COSECHA

MARZO- ABRIL

PERIODO PROCESAMIENTO
MARZO- ABRL

CALIDAD DESDE EL ORIGEN
Variedades: Serr y Chandler Nos preocupamos de obtener las mejores producciones, nueces de excelente
Empaque: sacos de polipropileno calidad, promoviendo los manejos amigables con el medio ambiente,
Peso neto: 25 kg disminuyendo al minimo el uso de agroquimicos en nuestros huertos.
Vida ofil: 12 meses minimo Nuestra Planta de Procesos trabaja con energia fotovoltaica.

Tamaiios: colibres 30-32, 32-34, 34-36, +36 mm

Somos especialistas en producir, procesar y exportar nueces bajo los méds

g ) altos estandares de calidad, supervisadas por un equipo profesional
PARAMETROS ORGANOLEPTICOS preparado y comprometido.

-0LOR: Caracteristico de lo variedad
-SABOR: Coracteristico de lo variedad,

sin sabores extrafios, no rancio
-TEXTURA: Crujiente, firme al morder
PARAMETROS QUIMICOS:
-Humedad: 8% max.
-Indice de peroxido <1,5 meg/kg }
-Aflatoxinas: B1, B2, 61, 62 < 4 ppb (ugr/kg)

VALOR NUTRICIONAL
e N
ENERGIA (kal) - 7298
GRASAS SATURADAS - 65,2 ¢
ACIDOS GRASOS - 89

ACIDOS GRASOS MONOINSATURADOS : 18,2 g
ACIDOS GRASOS POLINSATURADOS: 12,9 ¢

CARBOHIDRATOS: Lhg
FIBRA: 50
PROTEINA - 1494
6MO

El producto estd en conformidad con las regulaciones EEC1829 / 2003

y 183072003 y no se produce con material genéticamente modificado.

ALERGENOS

La nuez con cdscara confiene alérgenos contemplados en
el punto n ° 8 de la lista de Alérgenos del Anexo Il del
Reglamento (UE) n® 1169/2011 y la contaminacidn
cruzada propia del fruto de los frutos secos (Juglans regia)

PESTICIDAS
El producto cumple con el Reglamento 396/2005 / CEE,
revisado por el Reglamento 1107/2009 / CEE.
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