
 
 
 
 
 

DESCRIPCIÓN 
Aceite extraído de la semilla de girasol y sometido a winterización y refinación 
completa. 
Es un aceite ligero y suave, ideal para salsas. 
 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ASPECTO: Líquido brillante a 20 ºC (Filtrado) 
COLOR: Amarillo pálido 
OLOR Y SABOR: Con aromas propios y característicos 

 
ANÁLISIS ESPECÍFICOS: 
Acidez (% ácido oléico): 0,2 Máximo 

 
VALORES NUTRICIONALES: 
Lípidos  100%, Energía/  100 gr: 900 Kcal., Vitaminas  naturales:  E, A , Proteínas: No 
presenta, Hidratos de Carbono: No presenta. 

 
CONSERVACIÓN 
Condiciones de almacenamiento y transporte : 
• Temperatura  ambiente, aconsejable no superar los 25 ºC 
• Recipiente cerrado 
• Alejado de la luz directa 
• EL ACEITE A TEMPERATURAS INFERIORES A 16 º C PUEDE EMPEZAR A NUBLARSE. 
ES UN PROCESO NATURAL Y REVERSIBLE, QUE NO AFECTA A LA CALIDAD DEL 
PRODUCTO
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