
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FINCA BADENES COSECHA TEMPRANA, es un ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA, obtenido 
de la selección de las mejores aceitunas de la finca familiar, ”Los Badenes” (Jaén), que han sido recolectadas en 
exclusiva durante las últimas noches de Octubre, para conservar todas las propiedades y aromas de la aceituna, por 
lo que es una oportunidad de degustar un aceite único, con personalidad propia, lleno de matices, que te transportan 
a un mundo de sensaciones. 

Para la elaboración de FINCA BADENES COSECHA TEMPRANA, se realiza con el coupage de 
tres variedades de aceituna PICUAL, FRANTOIO y ARBEQUINO, consiguiendo un aceite equilibrado y fragante, de 
aroma frutado de aceituna verde, con notas de hierba recién cortada, manzana, alcachofa, tomatera, plátano y 
almendra verde.  

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS 

CAMPAÑA 2017-2018  CAMPAÑA 2016-2017 
     
MEDALLA DE ORO 
en el “NY International Olive Oil”, 
Edición 2018, EEUU 
 

  MEDALLA DE PLATA 
en  “OLIVE JAPAN 2017 
International Extra Virgin Olive Oil 
Competition”, JAPÓN, 
 

 

MEDALLA DE ORO 
en  “OLIVE JAPAN 2018 International 
Extra Virgin Olive Oil Competition”, 
JAPÓN 
 

  GRAN MENCIÓN 
en “12th China International Olive 
Oil Competition 2017”, 
CHINA, 

 

GRAN MENCIÓN 
en el “20º Concorso Internazionale Oli 
extra vergini di oliva  Premiati Emisfero 
Nord” L’ORCIOLO D’ORO, Edizione 
2018, ITALIA,  
 

  DISTINCIÓN 
en el “19º Concorso Internazionale 
Oli extra vergini di oliva Premiati 
Emisfero Nord” L’ORCIOLO D’ORO 
EDIZIONE 2017, ITALIA 

 

GRAN MENCIÓN 
en el “Concorso Internazionale SOL 

D’ORO Northern Hemisphere, 

“Edizione 2018,ITALIA 

    

 

                        
ENTRE LOS MEJORES  

ACEITES DE OLIVA VIRGENES EXTRA 
DEL MUNDO 


